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Mlječna čokoláda 
s plnkou z bjeleho 
a červenjeho vína
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každá čokoláda 
z druhej strani 
životopis obsahuje



Štúrovci v čokoláďe

Ján
Botto

1829 - 1881

orginálnej malinovej
chuťi s kokosom,
vanilkou a ťjež
malín kúskami
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Jánovi Bottovi sme 
prezaujímavú čokoládu 
prjam umeleckej kombinácje 
malinovej a kokosovej 
venovali. Základom jest 
malini kúsok s kokosom 
sušením a vanilka originálna, 
to všetko v malinovej 
mlječnej čokoláďe zabalenô.

zložeňje: svetlí trsťinoví cukor*°, kakaovô maslo*°, 
sušenje malini° (11%), malinoví prášok°, sušení kokos°, 
kokosoví prášok°, kokosovô mljeko (11%), kakaová 
hmota*°, sušenô odstreďenô mljeko°, fruktózo-glukózoví 
sirup°, mljeko°, mandle°, ananásová šťava°, tmaví trsťinoví 
cukor*°, citrónoví koncentrát°, sušená srvátka°, sušená 
smotana°, soľ, vanilka°, emulgátor: sójoví lecitín°.
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 50% kvalitného kakaa.
Produkt 61% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať môže. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g kokosovej čokoládi*° 
s plnkou malinovo-kokosovou°

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Samo
Chalupka

1812 - 1883

plňení marcipánom a 
pomarančovím likérom 
dochuťení na 
lahodnej alpskej 
čokoláďeŠt
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Samo Chalupka si 
ňepochibňe originálnu 
kombinácju marcipánu 
a pomarančovjeho likéru 
zasluhuje. A abi málo toho 
ňebolo, všetko lahodnou 
alpskou mlječnou čokoládou 
obalenô jest.

zložeňje: suroví trsťinoví cukor*°, marcipán° (13% 
mandle + suroví trsťinoví cukor + invertní cukroví sirup), 
koncentrát s červeních pomarančov (12%), práškovô 
plnotučnô mljeko°, kakaová hmota*°, fruktózo-glukózoví 
sirup°, maslo°, citrónoví koncentrát°, višňoví koncentrát°, 
citrónoví prášok°, žealtínovô čiňidlo: jablkoví pektín, soľ, 
vanilka°, olej z červeních pomarančov° (0,01%)
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 60% kvalitného kakaa.
Produkt 51% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať môže. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g mlječnej čokoládi*° s marcipánom° a 
pomarnačovím likérom° (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Jozef 
Miloslav 
Hurban

1817 - 1888

s gaštanovou príchuťou, 
nugátom mandľovím
a rumu kvapkou

Št
ú

r
o

v
c

i 
v

 č
o

k
o

l
á
ď

e

b io & Fair trade

beaN-to-bar ručňe virábaNô

jozeF miloslav hurbaN

sa
 1

9.
 m

ar
ca

 1
81

7 
bo

l n
ar

oď
il 

v r
oď

iň
e f

ar
ár

a e
va

ňj
el

ic
ké

ho
. 

Pr
vo

tň
e v

zď
el

aň
je

 p
rá

ve
 u

 o
tc

a 
sv

oj
ho

 zí
sk

al
, ň

es
kô

r m
eš

ťja
nk

u 
v 

Tr
en

čí
ňe

 n
av

šť
ev

ov
al

 a 
na

ko
ňj

ec
 sa

 i 
na

 p
re

šp
or

sk
om

 ev
aň

je
lic

ko
m

 lí
ce

u 
ob

jav
il,

 k
ďe

 sa
 p

rá
ve

 s 
Ľu

de
ví

to
m

 
Št

úr
om

 st
re

to
l. 

Ň
ik

to
 in

í a
ko

 sá
m

 
Št

úr
 v 

ňo
m

 cí
ťe

ňj
e v

la
sť

eň
ec

ké
 ň

e-
pr

eb
uď

il.
 V

 ro
ku

 1
84

0 
vi

sv
eť

en
í z

a 
fa

rá
ra

 ev
aň

je
lic

ké
ho

 b
ol

 a 
v B

re
zo

ve
j 

po
d 

Br
ad

lo
m

 p
ôs

ob
iť 

za
ča

l a
ňi

 k
ap

-
lá

n.
 Ň

es
kô

r s
i v

zď
el

aň
je

 d
op

lň
il 

a 
zí

sk
al

 aj
 ti

tu
li 

ak
ad

em
ic

kj
e. 

O
že

ňi
ť 

s A
ni

čk
ou

 Ju
rk

ov
ič

ov
ou

 sa
 sť

ih
ol

 a 
s ň

ou
 ň

je
 m

eň
ej 

ak
o 

9 
ďe

tí 
sp

lo
ďi

l, 
m

ed
zi

 ň
im

i s
pi

so
va

ťe
ľa

 sl
ov

en
sk

je
ho

 
Sv

et
oz

ár
a H

ur
ba

na
 - 

Va
ja

ns
ké

ho
.

Jo
ze

f M
ilo

sla
v j

ed
ní

m
 z 

hl
av

ní
ch

 
pr

ed
sta

vi
ťe

ľo
v s

lo
ve

ns
kj

eh
o 

re
vo

lu
čn

je
ho

 h
nu

ťja
 b

ol
. M

en
o 

M
ilo

sla
v n

a s
láv

no
m

 ď
ev

ín
sk

om
 

str
et

nu
ťí 

m
lá

ďe
že

 št
úr

ov
sk

ej
 

bo
l p

rij
al

. P
re

ak
tív

ni
m

 čl
en

om
 

ta
jn

éh
o 

sp
ol

ku
 V

zá
jo

m
no

sť
 sa

 st
al

 
a v

ša
ko

va
kj

e n
ár

od
nô

-b
uď

iťe
ľsk

je
 

ak
cj

e o
rg

an
iz

ov
al

. Ň
em

ož
no

 aň
i 

vš
et

ki
 je

ho
 ak

tiv
iti

 vi
m

en
ov

ať
; 

sp
ol

ok
 T

at
rín

 sp
ol

uz
ak

la
da

l, 
pr

vô
 

úv
er

ov
ô 

dr
už

st
vo

 v 
Eu

ró
pe

 ta
kť

je
ž 

sp
ol

u 
so

 S
am

ue
lo

m
 Ju

rk
ov

ič
om

 
vi

tv
or

il 
a j

eh
o 

fa
re

 sa
 p

rá
ve

 je
m

u 
po

do
bn

je
 ži

vl
i d

ru
ži

li.
 S

láv
nj

e 
Ži

ad
os

ťi 
slo

ve
ns

kj
eh

o 
ná

ro
da

 p
rá

ve
 

z j
eh

o 
re

gi
on

ál
ni

ch
 Ň

itr
ja

ns
ki

ch
 

ži
ad

os
ťí 

vi
ch

ád
za

li.
 P

ro
st

o,
 p

os
ta

vo
u 

bo
l ň

es
m

jer
ňe

 v 
rá

m
ci

 Š
tú

ro
vc

ov
 

ví
zn

am
no

u 
a a

j p
re

to
 ň

ep
rjť

el
ja

 je
ho

 
ho

 va
sťi

zr
ad

co
m

, p
an

sla
vi

sti
ck

ím
 

ve
zí

ro
m

, č
i ď

iv
ím

 H
ur

ba
no

m
 zv

ik
li 

vo
láv

ať
.

Jo
ze

f 
M

. H
ur
ba

n

Čokoláda Jozefovi Miloslavovi 
Hurbanovi venovaná vlastná jest 
plnej chuťi piré gaštanovjeho s 
kombinácjou prejemnou nugátu 
mandľovjeho a o pár kvapjek 
rumu doplňená. To všetko 
vírazním čokoládovo-gaštanovím 
obalom prekritô jest a hľadať 
tu 40%-nú mlječnu čokoládu 
môžeme.

zložeňje: svetlí trsťinoví cukor*°, gaštanová hmota°, 
sušenje gaštani° (15%), sušená smotana°, med°, kakaová 
hmota*°, mljeko°, rum°, tmaví trsťinoví cukor*°, mandle°, 
sušenô odstreďenô mljeko°, sušená srvátka°, soľ, vanilka°, 
emulátor: sójoví lecitín°.
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 36% kvalitného kakaa.
Produkt 57% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať môže. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g gaštanovej čokoládi*° 
s krémom gaštanovím° (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Andrej
Sládkovič
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s jablka kúskami, 
škoricovej chuťi 
na žltej 
čokoláďe

Andrej Sládkovič si čokoládu 
harmonickej chuťí kombinácje 
zasluhuje. Podstatou jej 
sušené kúski jablka v medo-
vom karamele sú, ktorje na 
vrstve škorice a čokoládi 
žltej spočívajú a to všetko 
v mlječnej čokoláďe obalenô 
jest.

zložeňje: sušenje jablká°, jablkoví džús°, svetlí trsťinoví 
cukor*°, čokoládovô maslo*°, sušenô plnotučnô mljeko°, 
kakaová hmota*°, fruktózo-glukózoví sirup°, ljeskovje 
orechi°, med° (3%), sušenje brusňice°, jablkovô brandi°, 
tmaví trsťinoví cukor*°, sušená srvátka°, škorica° (0,4%), 
sušenô odstreďenô mjleko°, soľ, vanilka°, emulgátor: 
sójoví lecitín°.
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 50% kvalitného kakaa.
Produkt 50% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať môže. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g horko-mlječnej čokoládi*° s plnkou 
jablkovo-škoricovou° (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

koncepcja obalov štúrovskích
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Štúrovci v čokoláďe

Janko
Matúška

1821 - 1877

plňení originálnou 
plnkou zo zemjakovej 
vodki na mlječnej
čokoláďe
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Janko Matúška si u nás 
ňeopakovaťelnú chuť mlječnej 
čokoládi so zemjakovou 
vodkou bol získal a ňje je to 
len jeho vzťahom k pekním 
pesňičkám, ktoré dodňes 
spomínané sú, spôsobení, ale 
všeslovanská vzájomnosť v 
tom prsti možno má.

zložeňje: suroví trsťinoví cukor*°, kakaovô 
maslo*°, práškovô plnotučnô mljeko°, sladkje zemjaki°, 
kakaová hmota*°, fruktózo-glukózoví sirup°, zemjaková 
vodka° (4,7%), sušenje marhule°, maslo°, mljeko°, sušenô 
odstreďenô mljeko°, emulgátor: sójoví lecitín°, sušená 
srvátka°, soľ, trsťinoví cukor*°, vanilka°.
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 60% kvalitného kakaa.
Produkt 60% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať môže. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g mlječnej čokoládi*° s plnkou zo 
zemjakovej vodki° (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Ján
Kalinčiak

1822 - 1871

s víraznou chuťou
italskjeho espressa
v horkej kvalitnej
čokoláďe
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Ka
lin

čia
k

Ján Kalinčiak v sebe 
vítečnú chuť pravjeho 
italskjeho espressa obsahuje, 
pričom to všetko dovolí si 
kvalitnou tmavou čokoládou 
preložiť. Zážitok tmaví, 
lež ňesmjerňe pozitívni 
tak každjemu labužňíkovi 
slubuje.

zložeňje: suroví trsťinoví cukor*°, kakaová hmota*°, 
kakaovô maslo*°, mljeko°, práškovô plnotučnô mljeko°, 
fruktózo-glukózoví sirup°, kávoví prášok° (4%), kávovje 
zrná*° (2%), sušenô odstreďenô mljeko°, trsťinoví cukor*°, 
emulgátor: sójoví lecitín°, sol, vanilka°.
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 80% kvalitného kakaa.
Produkt 73% fairtrade surovín obsahuje.
Mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať muože. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g tmavej čokoládi*° 
s kávovou espresso plnkou

Vírobca: 
Zotter Schokolade 
Manufaktur GmbH
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúskuMinimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
Slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Janko
Kráľ

1822 - 1876

s vítečnou vanilkovo-
čerešňovou príchuťou 
na tmavej 60%
čokoláďe
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jaNko kráľ

Jankovi Kráľovi úžasná 
čokoláda s plnkou 
vanilkovou, s čerešňovím 
likérom kombinovaná 
prináleží. Podstatou jej 
tmavá velice kvalitná 
čokoláda jest a že kvapku 
alkoholu obsahuje zabúdať 
ňetreba.
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zložeňje: suroví trsťinoví cukor*°, mandle°, kakaové 
maslo*°, kakaová hmota*°, fruktózo-glukózoví sirup°, 
sušenje čeresňe° (7%), práškovô plnotučnô mljeko°, 
čerešňovô brandi (2%), sladká sušená srvátka°, trsťinoví 
cukor*°, vanilka° (0,3%), soľ, emulgátor: sojoví lecitín°
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 60% kvalitného kakaa.
Produkt minimálňe 57% fairtrade surovín obsahuje.
mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”.
Produkt stopi všetkích druhov orechov a sezamu 
obsahovať môže. uchovávajťe v chlaďe a suchu.

70 g tmavej čokoládi*° s vanilkovo°-
čerešňovou° plnkou (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
zotter schokolade 
manufaktur Gmbh
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúsku Minimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
slovenská republika

Štúrovci v čokoláďe

Michal
Miloslav
Hodža
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Michal Miloslav Hodža 
v sebe vítečnje chuťe bjeleho 
a červenjeho vína snúbi. 
To všetko do kvalitnej 
tmavomlječnej čokoládi 
vloženô jest, abi zážitok 
originálni vichutnať sťe 
si mohli.

zložeňje: suroví trsťinoví cukor*° (28%), kakaová 
hmota*° (15%), kakaovô maslo*° (19,7%), práškovô 
plnotučnô mljeko° (13%), červenô víno Schönberger° 
(5%),  fruktózo-glukózoví sirup°, bjelô víno (4%), maslo°, 
hrozjenka° (3%), grappa° (2,3%), sušenô odstreďenô mljeko° 
(1%), trsťinoví cukor*° (0,3%), sol, emulgátor: sójoví 
lecitín°, vanilka°, škorica°  
* surovini takto označenje ako fairtrade certifikovanje sú
° surovini takto označenje z ekologickjeho (bio) 
  hospodárstva pochoďja
tmavá čokoláda obsahuje min. 50% kvalitného kakaa.
Produkt 60% fairtrade surovín obsahuje.
Mlječnje produkti pochoďja od tirolskích horskích 
biofarmárov “bio von berg”. Produkt stopi všetkích 
druhov orechov a sezamu obsahovať muože. uchovávajťe 
v chlaďe a suchu.

70 g tmavomlječej čokoládi*° s plnkou z 
bjeleho a červenjeho vína° (obsahuje alkohol)

Vírobca: 
Zotter Schokolade 
Manufaktur GmbH
bergl 56, a-8333 riegersburg
rakúsko

virobenô v rakúskuMinimálna trvanlivosť do:
at-bio-402
eu/non-eu agriculture

Dovozca do SR: 
Štúrovci s.r.o.
Štúrova 8, 811 02 bratislava
Slovenská republika

s plnkou z bjeleho 
a červenjeho vína 
na tmavomlječnej 
čokoláďe

koncepcja obalov štúrovskích

2/2



koncepcja obalov štúrovskích



koncepcja obalov štúrovskích



koncepcja obalov štúrovskích



koncepcja obalov štúrovskích



koncepcja obalov štúrovskích

sérja tradičních ovocních šťjav
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Najznámejšje ovocje štúrovskjeho snažeňja

Samo Chalupka
mor ho!

Andrej Sládkovič
marína

Ludevít Štúr
prestolní
prosbopis

Ludevít Štúr
dumki

večerné
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+ ≠
Samo Chalupka
mor ho!

jablková 
šťava
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