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Ministerka podohospodarstva SR G. Matecna so CEO
Heineken Slovensko O. Goedhart na spolo¢nej navsteve

Svajciari ostali
pri zapornych
tirokoch

Ziirich - Svajiarska ndrodna
banka pokracuje v expanzivnej
menovej politike a ponechala
depozitnit sadzbu na vrovni
-0,75 percenta a zikladnu sadz-
bu v pdsme -1,25 az -0,25 per-
centa. Centrdlna banka zopako-
vala, 2e Svajciarsky frank je ,std-
le vyrazne nadhodnoteny™,

a prisfabila, Ze v pripade potre-
by zostane aktivna na devizo-
vom trhu. Ciefom negativnych
trokovych sadzieb a ochoty in-
tervenovaf je znizit investiéni
atraktivitu dvajiarskeho franku
a oslabif tlaky na jeho posilfio-
vanie. SNB zv{sila svoju inflac-
nu prognézu, ked' v tomto roku
pocita s ndrastom spotrebitel-
skych cien o 0,3 percenta na-
miesto o 0,1 percenta, (vasR)

Inflacia v Eurépe
na trovni dvoch
percent

Luxemburg - Index spotrebitel-
skych cien vo februdri 2017 me-
dzirocne stipol o 2 percentd po
1,8-percentnom zvyseni v janud-
ri, uviedol eurdpsky Statisticky
trad Eurostat a potvrdil svoj
prvy odhad zverejneny 2. mar-
ca. Naposledy sa inflicia v euro-
z6ne nachddzala na podobnej
trovni v janudrn 2013, vyssia bo-
1a naposledy v decembri 2012,

ked' dosiahla 2,2 percenta. Vo
februdri 2016 spotrebitel'ské ce-
ny v eurozéne medzirotne klesli
0 0,2 percenta. Jadrovd inflicia,
do ktorej sa nezapocitavaji ceny
potravin, alkeholu a tabaku, zo-
stala vo februdn na drovni

0,9 percenta. V celej Europskej
unii medziro¢nd miera inflicie
vo februdri stipla o 1,9 percenta
po 1.7-percentnom ndraste v ja-
nudri, (tasn)

Lufthansa vlani
zaznamenala
rekordny zisk
Mnichov - Lufthansa Zne trodu
po tvrdych tarifnych bojoch so

zamestnancami, Zmena podni-
kovych déchodkov bola jednym

51 HOSPODARSKE
NOVINY

z faktorov, ktoré vlani pomohli
aerolinidm k rekordnému zisku.
Pozitivny vivoj by mal pokraco-
vat aj v tomto roku, Lufthansa aj
napriek Strajku pilotov a strachu
z teroristickych utokov zazna-
menala vlani opdf rekordny zisk.
Cisty zisk v roku 2016 dosiahol
1,8 miliardy eur, ¢o bolo takmer
05 percent viac nez v predcha-
dzajicom roku. Dividenda za
vianajsok zostiva 50 centov na
akeiu rovnako ako za rok 2015.
Trzby sa z dovodu zlacnenia le-
teniek zniZzili o jedno percento
na 31,7 miliardy eur. Previdzko-
vy zisk upraveny o jednorazové
polozky klesol 0 4 percentd na
1,75 miliardy eur. BeZné operd-
cie viak zostdvaji komplikova-
né. Ceny leteniek klesaju a, nao-
pak, ceny paliva rastda. Naklady
na kerozin by tento rok mohli
stiipnut az o 350 miliénov eur
na 5.2 miliardy eur. (TasR)

Sladovna
v Hurbanove
oslavuje

Hurbanovo - Sladovia spolo¢-
nosti Heineken v Hurbanove
oslavuje v tomto roku 50 rokov
od svojho zalozenia. Od roku
1967 sa'v Hurbanove vyprodu-
kovalo viac ako 3,3 mili6na ton
sladu, z ktorého v sicasnosti
priblizne 85 percent smeruje na
export. Hurbanovska sladoviia
nakupuje priblizne 50 percent
rofnej produkeie sladovnickeho
jaémena na Slovensku. ,Kazdy
den spracuje v priemere 360 ton
sladovnickeho jacmena, 2 ktoré-
ho sa vyrobi 304 ton svetlého
sladu pizenského typu. Kazdo-
roéne teda spracuje priblizne
140-tisfe ton sladovnickeho jac-
mena, pritom az 75 percent
tohto objemu pochddza z doma-
cich zdrojov. Z hurbanovského
sladu sa roéne vyrobi celkovy
objem 7 miliénov hektolitrov pi-
va,” povedal manaZér sladovne
Stefan Bartakovics. K povodnej
sladovni v roku 2002 pribudla
novd s vyskou investicie 20 mi-
lidnov eur, ktord pomohla zv{$it
roéni kapacitu viroby sladu,

V sticasnosti je podla Bartako-
viesa s roénou vyrobnou kapaci-
tou 111-tisic ton najvicsou a naj-
modernejsou sladoviiou nielen
na Slovensku, ale aj v celom
stredoeurdpskom regione. (Tasr)

rolnicke noviny

Par slov o slade a o pive

Na nedavnom stretnuti
pestovatel'ov sladovnic-
keho jaémefia so spra-
covatel'mi, Sl'achtitelmi

a s dalsimi odbornikmi,
ktoré sa konalo v Bratisla-
ve, prerokovévali predo~
viatiym od poisrd

len 15 percent z toho sa dalej
spracuje na Slovensku na vy-
robu zlatistého moku. Zvy-
$ok ide na export. Napriklad
len znamy polsky pivovar
Ziwiec odoberd z Hurbanova
az 50-tisic ton sladu.

ktoré prvovyrobcom odpo-
riiéajis pestovat sladovne
na Slovensku, Zarovei
tam vSak odznelo aj viace-
ro zaujimavych informécii,
nazorov a postrehov. Tu
50 niektoré z nich,

BRATISLAVA. Jana
Shepperd, prezidentka Slo-
venského zdruZenia vyrob-
cov piva a sladu (SZVPAS),
charakterizovala  s¢asnd
situdciu v tomto odvetvi.
Konstatovala, Ze sa zniZila
spotreba klasického piva, ¢o

Vi
vietky tri typy sladu, teda
slad A, slad B a aj slad C,*
uviedol A. Brincko.

Dodal, Ze spracovatelom
sladovnickeho jaémena ide
najmi o odrodovi Eistotu.
Konkrétne ide o to, Ze od
pestovatelov ¢i dodévatelov
sladovnickeho jaémena po-
Zadujh odrodovii &istotu na
arovni 95 a viac percent.

»Pre vyrobu sladu'je totiz
velmi dolezité rovnomerné
klicenie jaémena. Analy-
zy jaémenia robime denne,
a v slade sa v sicasnosti vy-

je az 18 k

viedlo aj k logi znize-
niu spotreby sladu.

Napriek tomu viak slo-
vensky slad zostiva naSou
najvyznamnejSou  agroko-
moditou, uréenou na export.

Podla slov prezidentky
SZVPAS sa v ostatnom ob-
dobi spotreba piva na Slo-
vensku stabilizovala, ale vy-
roba piva u nas mierne klesa.
Na tikor spotreby klasického
piva rastie spotreba nealko-
holického piva ako aj spotre-
ba radlerov.

Napriek vietkym tymto
okolnostiam zostavaji sla-
dovnicky ja¢émefi a slad aj
nadalej zaujimavymi agrar-
nymi komoditami. Jaémen
sa sice v ostatnom obdobi
na Slovensku pestoval na
mensich plochich, zato viak
rastli a stabilizovali sa jeho

nych parametrov,” pripome-
nul Ing. A. Brincko.

Z pohladu producentov
sladu este dodal, Ze v sicas-
nosti pozoruji pokles klici-
vosti jaémena.

Tak trochu z iného sidka

Na margo vyssie uvede-
nych skutoénosti nie je od
veci pripomentf aj to, ¢o
sice neodznelo na spomenu-
tom odbornom seminéri, ale
napriek tomu je to v v sticas-
nosti aktudlne — hurbanov-
ské sladoviia sa tohto roku
doziva okrdhleho, polsto-
roéného jubilea. Dokondend
bola totiZ prave v roku 1967,
pricom vzépiiti sa zacalo
aj s vystavbou samotného
pivovaru.

arody. Sladoviia v Hurbanove

Z daldich slov v sl i az 75
SZVPAS potom vyplynulo, percent z celkovej Girody sla-
Ze na Slovensku sa rotne vy-  dovnickeho jaémeia, vypes-

robi az 250-tisic ton sladu,
a z toho az 200-tisic ton ide

na export.
wKvalita sladu sa zacina
uz vyberom vhodnej odrody
sladovnickeho  jaémenia,“
Jana

tovaného na Slovensku. A aZ
90 percent z hurbanovského
sladu kon¢i v zahraniénych
pivovaroch Heinekenu, ¢o
konkrétne znamensd, Ze ten-
to slad si nachédza odbe-

Pohlad

ratefov v d ich réznych
krajinach.

Pohlad spracovatela na
kvalitu jaémenia z hladiska
jeho vhodnosti na vyrobu
sladu potom priblizil Ing.
Adam Brincko z ﬁrfny Hei-

v
presla v uplynulych rokoch
viacerymi modernizaciami
a rozSirovanim kapacity.
Najvicsie investicie sa tu
realizovali v rokoch 2001
a 2002. Vtedy bola v Hur-

neken , banove nové

a.s., Hurb lad h
Uviedol, Ze firma, ktord  skrif.

reprezentuje, roéne vyrobi BOHUMIL URBANIK

111-tisic ton sladu, pri¢om

ILUSTRAENE FOTO - AUTOR

Spotreba piva na sav

obdobi

ale jeho vyroba mieme klesd.
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Pravda

Slad z Hurbanova dal kridla nielen bazantovi

Jozef Sedlik
Hurbanovo

St vyrobky, ktoré st tvirou kra-
jiny a stastou jej identity, Mo
derné Slovensko vo svete repre-
zentuja predovsetkym autd, ale
je tu este jeden produkt, o kto-
rom sa vela nehovori a pritom
e vynimoény. Je to slad, ktory
sa uz dlhé desatrocia vyvizado
celého sveta, NajvicSim sloven-
skym exportérom je hurbanov-
ska sladoviia, ktord tohto roku
oslavuje svoje pitdesiatiny,
Slad spolu s chmefom a vo-
dou tvori zaklad dobrého piva.
Dorobit Spickovy slad z jaéme-
na viak nevedia viade, pre-
toze nemajui vhodné podno-
klimatické podmienky, ale aj
pestovatelské a spracovatelské
skiisenosti. Ked pred vyse pol-
storo¢im padlo mudre rozhod-
nutie postavit v Hurbanove naj-
prv sladoviiu a potom pivovar,
stéla za nim snaha vyuzif drie-
majiici potencidl najviciej obil-
nice Slovenska | nedaleky du-
najsky pristav v Komérne.
Mali sme obilie, dobri vodu,
ale Tudia Zijici na Podunajskej
nizine pili pivo z celého Cesko-
slovenska," spomina na Sesf-

Takto vyzerd sladovita v Hurb

99 Mali sme obilie,
dobri vodu,
ale ludia Zijici na

P 1. roro, nemeren

aRimavskej Sobote. ,Ked'sa sta-
valo v Hurbanove, uz sa vedelo,
<o funguje dobre a ¢o je nespo-
[ahlivé,” vravi Stavik.

Slad z Hurbanova putoval
hned po spusteni vyroby na

mi cukroy, €o garantuje kvali-
tu piva.

Pri samotnej vyrobe sladu
a piva rozhoduji detaily. Mo-
dernizicia v rézii Holandanov
priniesla ohrev varni parou.

st menej rizikové ako na preciz-
nu agronomicki pracu ndroény
sladovnicky jacmen.

<Ak sa pozrieme na pokles
cien obilnin, potom sladovnic-
ky jaémen stratil najmenej,”

desiate roky Karol France, ob- POdUnaJSkej nizine export. Kupovali ho pivova- ,Jeto ovela Setrnejiisposobva-  pripomina Tomas Sevéik. Zato,
chodny sladok hurbanovského ili pivo z CeléhO ry v Cine, ale aj v Brazilii, Ar-  renia piva, ako pri ohreve var-  Zejaémeii dnes tak neleti, moZe
pivovaru, ktory je dnes sticas- pilp gentine & vo Venezuele. Dnes  ni zemnym plynom,* vysvet-  aj rozpad Zivocisnej vyroby. Ked'
fou spoloénosti Heineken Slo- CESkOSk)VenSka. prednosti Spickového sladu vy-  Tuje Milan Slavik. ,JemnejSie  sladovne v minulosti neprebra-
vensko, Mesta a dedlny na uZivaji eurpske pivovary spo-  postupy robia pivo pitnej$im, i od polnohospodirov jacmen,
Jjuhu sl k pi- loénosti Heineken. Z celkového  harmonickejsim a jeho chut  skondil ako prirodzena sicast
vom 22 s kych a ceskych v sladok mnozstva 110-tisictonsadoma vz neprebijaji nechcené chute  krmiva zvierat. LenZe dnes len
pivovarov. Otvorenie sladov- spracuje na pivo necelych 20-ti-  a vone,* doddva. tretina farmarov chovi osipa-
ne v roku 1967 a o dva roky po sicton. Zauplynulé desatrodie niro-  néa dobytok. Aj to je sicast re-
nej pivovaru tiplne zmenilo dol- ky na kvalitu sladu vyznamne  trospektivy vyroby sladu na Slo-
niacku krajinu. Pivo sa rodi na poli stupli. Prejavuje sa to pri niku-  vensku,
Bola to sladoviia, ktord reali- Cim je vynimoény svetly slad  pesladovnickeho ja¢meria, sla- Sladoviu si tento tyzden pre-
mv.lla nlelen skvelv polnohos-: prlm.’n sa postarala spolocnost  plzenského typu z Hurbanova — doviva nekipi hocaké zmo. $¢f  zrela aj ministerka podohospo-
I lizemia, ale ken, ktord v roku 2002 a jeho Sirokého okolia? Sladov- nakupu Toma§ Seveik <pom| darstva Gabriela Mate¢nd. Kle-
umoznila mzanmymsposobom o(vorila supermodernt sladov-  nick jaémefu prospievajii  na d; sajice vymery sladovnickeho
2vysit pridand hodnom dovte-  1ius kapacitou 110-tisicton. Vy-  suché letd, vysoky pocet sineé-  ré mvhoduju olom tlsa psm- jacmena st podia nej vyzvou
dy jednoduchej polnoh robi sa tu triapolkrit viacsladu  nych dni v rokua skor nizsiako  vatel dohodi na tak pre sprac Tov, ako aj
darskej vyroby. Spoluso sladov- ako v roku 1967! vy3$i tihrn zrdzok. dobrej cene. polnohospodarov. Po stretnu-
fiou vyrastlo pokolenie slidkov Lenze aj v predvecer burli- ‘Tak ako sa dobre vino rodi vo ti s Odinom Goedhartom vy-
a pivovarnikov, ktori dodali ju-  vého roku 1968 bola sladoviia  vinohrade, tak sa kvalitné pivo  Rizika, likadla jadrili spolo¢ny zimer podpo-
zanom sebavedomie, Ze produ-  plna vxelkv'.h technickych vy rodi m poli. Tato odveku prav-  a perspeliuvy rovaft slovenskych pestovatefov
kujit $pickovy, vo svete ceneny i, ktoré dup y riadi-  Slad ne Ip Jjatmenas ciefom pokryt ¢o naj-
produkt. Bol nim samorr«]mc vtedajsia doba. tel spolm‘nosll Heineken Slo-  140-tisic ton jaémena, z¢ohotri  VidSi podiel vyroby sladu z do-
slad a po fiom dnes naj: »Nasi predchodcovia na éele  vensko Odin Goedhart. Vlastne  &tvrtiny dodaji slovenski pol-  micich zdrojov.
$ia znacka slovenského piva Zla- svymka)udm slovenskym pnrcr to bol dovod ktory motivoval  nohospodari. Ti sa viak v po- Kracajiic na pracovisko sla-
ty Bazant. varnikom dorozdire-  slednych rokoch odklanajiiod  dovne si zamestnanci mézu
sapoutlhzde(skychl obsla-  nia slad v Hurt Ho- fovnickeho ja¢-  precital motivujiici slogan: Aj
Viidsina iSlaaide navyvoz  dovni, ktoré sa postavili v Sest-  landania tu nadli dobrii surovi- meria. Pestujit najmi to, covy- v malej krajine sa daji robit
wSladoviia v use svojho vzni- desmvch rokoch v priebehu  nu a ludi, ¢o rozumejii vyrobe  ndsa viac pri mensom riziku. Ri-  velké veci. Za 50 rokov vyrobi-
ku pred: to najl il ja nielen  sladu a piva. zikom st v poslednych rokoch  li v Hurt 3,3 miliona ton
¢o sa vtedy na slovensku po-  sladoveja pivnvcj sebestacnosti Karol France obracia pozor-  najmid vykyvy pocasia, ale st sladu. A toje mnozstvo, z ktoré-
stavilo, vrati sa spomienkou  Slovenska, ale aj exportu sladu  nost na zloZenie zin sladovnic-  tu aj likadla v podobe rychlo  ho mozno uvarit uz more piva.
o polstoro¢ie dozadu Milan  nazahrani¢né trhy,” hovoriMi-  keho ja¢mena. Mali by obsa-  rastiiceho pestovania kukurice  Napriklad desiatky by sa dalo
Skavik. Je sic¢asnym vyrobno-  lan Skivik. A na osvieZenie pa-  hovat menej bielkovin a viac  arepky. Zazmenoustruktiryje  vyrobif 264 milionov hektolit-
technickym riaditefom - vrch-  miiti pripomenie, 7e najprvvy-  3krobu. Pre pivo je délezité, podpora Bruselu vyroby biopa-

nym slidkom najvicsej stre-
doeurdpskej sladovne, O tento

réstla sladoviia v Topolanoch,
potom v Trnave, Michalovciach

aby sa zo sladu ziskalo ¢o naj-
viac extraktivnych litok, naj-

liv - etanolu z kukurice a mety-
lesteru z repky. Tieto produkty

nej - 221,2 miliona hektolitrov.

© AUTORSKE PRAVA VINEADERE
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Slovensko
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EKONOMIKA

Sladovna v Hurbanove oslavuje 50
rokov od svojho zalozenia

TASR

Pri tejto prileZitosti dnes hurbanovsky pivovar navstivila ministerka podohospodarstva a
rozvoja vidieka Slovenskej republiky Gabriela Matecna.

Na snimke sladovnicky jaémen

Hurbanovo 16. marca (TASR) - Sladoviia spolocnosti Heineken v Hurbanove oslavuje v tomto roku 50 rokov
od svojho zaloZenia. Pri tejto prileZitosti dnes hurbanovsky pivovar navStivila ministerka podohospodarstva a
rozvoja vidieka Slovenskej republiky Gabriela Matecné, kde sa stretla s generainym riaditefom spolocnosti
Odinom Goedhartom. Spolu vyjadrili zamer nadalej podporovat slovenskych pestovatelov sladovnickeho
jatmena s ciefom pokryt o najvacsi podiel vyroby sladu z domacich zdrojov.

Podla ministerky ma sladoviia Hurbanovo vyznam pre siovensku ekonomiku. “Sladowiia v Hurbanove je
stabilnym pilierom slovenskeého sladovnickeho priemysiu a dobrym prikladom exportnych moZnosti Slovenska v
oblosti polnohospodarstva. Cielom ndsho rezortu je podporovot sprocovatelské kapacity u nds domo, tak aby sme
pridant hodnotu vytvdrali v moximalnej moZnej miere, " vyjadrila sa Matecna.




£ 7Y AMICOMMUNICATIONS

& TVNOVINY.SK

1903 2017 19:24 | HURBANCVO/TY Markize

Slovensko sa pysi eurdopskym
unikatom. Vyraba sa tam telo a
dusa piva

Vyroba kvalitného pive je hotova veda.

S\

llustracné foto. Foto: TV Markiza

Aby ste si mehli vypit pohar debrého piva, stoji to vela néamahy. Zéakladom je kvalitny
slad. Slovensko sa pysi unikatnou stadovnou, akych je v Eurdpe len malo.
Hurbanovska nam ukézala, ako vyrobit telo ale aj dusu piva.
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Video — Na Slovensku vyrabame najlepsi slad
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dza zo slovenskéhojacnena

3,3 miliéna ton sladu
za 50 rokov sladovne
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NOVINKY Z HURBANOVA

# Jarna lahddka — SLADOVY SPECIAL
ZLATY BAZANT SVETLY BOCK 16 %

Zlaty Bazant vstupuje do druhého de-
satrotia svojej tradicie sezénnych piv-
nych $pecialit, a na zaciatok tohtoroé¢-
nej jari prina3a pivarom Sestnaststup-
novy sladovy $pecial Zlaty Bazant Svet-
ly Bock. Tento typ piva je vo svete zna-
my ako Helles Bock alebo MaiBock —
tradiény zlatisty nemecky leziak, ktory
je povaZovany za silné jarné, prechod-
né pivo.

Je vyrobeny zo 100 % ja¢menného sla-
du plzenského typu z hurbanovskej sla-
dovne. Pivo md zlatd az tmavozlat( far-
bu a vyraznu sladovu az chlebovi voriu.

Na etikete piva Zlaty Bazant Svetly
Bock sa zdroveri objavuje pod logom
znacky oznacenie 100 % hurbanovsky
slad — Oslavujeme 50. vyrocie hurba-
novskej sladovne. Tymto oznadenim
Zlaty Bazant komunikuje vyznamny mil-
nik v historii sladovne Hurbanovo, a za-
roveri zd6raziuje kvalitu a pévod sladu
pouZitého pri vyrobe tohto piva. Ozna-
¢enie bude znatka pouZivat na etike-
tach flia a plechoviek piv vyrobenych
vyhradne z domaceho sladu — Zlaty Ba-
Zant 10 % a 12 %, ako aj Zlaty BaZant
Nealko, a to pocas celého roku 2017.
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OPive DOMOV RECENZIE ~ POD LUPOU

HEINEKEN NADVIAZE NA VIANOCE. DO
OBCHODOYV POSIELA BOCK

oPive.sk | 1. marca 2017 | VSimlismesi | 0 Comments

Najvacsi slovensky pivovar
predstavuje v kratkom slede dalSiu
pivnu novinku. Do obchodov

a vybranych barov posiela
Heineken Slovensko Zlaty BaZant
Svetly Bock. Ide o pivo, ktoré je
zname tieZ pod oznaCenim Helles
Bock alebo Maibock.

Novinka ma $estnast stupriov,
obsah alkoholu pivovar neprezradil.
.Pivo ma zlatu aZ tmavozlatd farbu
a vyraznu sladovu az chlebovu
vonu. Sladovi chut piva balansuje
prijemna chmefova horkost, ktora
sa odhafuje hlavne po dopiti.
Prijemne sa vychutnava ako
Specialita, ked ma pivar chutna
plné a robustné sladové telo a vys5i
obsah alkoholu,” opisuje Special
samotny pivovar. Pivo bolo
navarené aj ako pripomenutie
vyrocCia zaloZenia sladovne v Hurbanove.

.V roku 2017 oslavuje na3a sladoviia v Hurbanove 50 rokov od svojho spustenia, a toto jubileum
sme sa rozhodli s pivom Zlaty BaZant patri¢ne oslavit. Sladovy Special Zlaty BaZant Svetly Bock 169
je prvym symbolickym daréekom, ktory pri tejto prileZitosti uvadzame, a uz dnes mdézeme nasim
fanasikom prezradit, Ze ich bude viac,” uviedol Marcel Maly, brand manager znacky Zlaty BaZant.

Aj preto ndjdete na ffadiach nalepku o tom, Ze pivo je vyrobené zo 100-percentného jaémenného
sladu plzenského typu z hurbanovskej sladovne. ,Pri vareni piva Zlaty BaZant je pomer medzi
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Sladovy special Zlaty Bazant Svetly
Bock 16%

Streda, 1.3. 2017, 22:57

Zlaty Bazant vstupuje do druhého desatrocia svojej tradicie
sezonnych pivnych Specialit, a na zaciatok tohtorocnej jari prinasa
pivarom Sestnaststupnovy sladovy Specidl Zlaty BaZant Svetly
Bock. Tento typ piva je vo svete znamy ako Helles Bock alebo
MaiBock — tradicny zlatisty nemecky leziak, ktory je povazovany za
silné jarné, prechodné pivo. Vyznacuje sa robustnym sladovym telom s prijemnou chmelovou horkostou a
vyraznou sladovou vonou, a vdaka svojim charakteristikam je preduréené na vychutnavanie si pri vynimoénych
prilezitostiach. Sladovy Special Zlaty Bazant Svetly Bock 16% zaroven otvara tohtorocnu pivnu sezanu znacky
Zlaty BaZzant, ktora sa ponesie v znameni oslavy 50. vyrocia sladovne v Hurbanove a pocty sladovnickemu
remeslu a kvalitnému hurbanovskému sladu z domacich zdrojov. Zlaty BaZzant Svetly Bock je od konca februara
dostupny ako limitovana edicia na pultoch maloobchodnych predajni v Stvorbaleni 4x0,33I flias, a vo vybranych
puboch aj v oblibenej éapovanej podobe.

Sme nesmierne hrdi na nasu tradiciu pivnych Specialit znacky Zlaty BaZant, ktord uZ druhé desatroéie prindsa milovnikom
zlatého moku na celom Slovensku pestrost pivnych chuti z celého sveta,” hovori Marcel Maly, brand manager znaéky
Zlaty BaZant a dodava: ,V roku 2017 oslavuje nasa sladovria v Hurbanove 50 rokov od svojhe spustenia, a toto jubileum
sme sa rozhodli s pivom Zlaty BaZant patri¢ne oslavit. Sladovy Specidl Zlaty BaZzant Svetly Bock 16% je prvym
symbolickym daréekom, ktory pri tejto prileZitosti uvddzame, a uZ dnes méZeme nasim fandsikem prezradit, Ze ich bude

viac.”

Jarny sladovy Special Zlaty BaZzant Svetly Bock je vyrobeny zo 100% jaémenného sladu plzenského typu z hurbanovskej
sladovne. Pivo ma zlatl az tmavozlati farbu a vyrazni sladovi az chlebovi viiiu. Sladovi chut piva balansuje prijemna
chmelova horkosf, ktord sa odhaluje hlavne po dopiti. Prijemne sa vychutndva ako Specialita, ked ma pivar chutna plné

a robustné sladové telo a vyssi obsah alkoholu.

Na etikete piva Zlaty Bazant Svetly Bock sa zdroven objavuje pod logom znagky oznaéenie 100% hurbanovsky slad -
Oslavujeme 50. vyro€ie hurbanovskej sladovne. Tymto oznacenim Zlaty Bazant komunikuje vyznamny mifnik v historii
sladovne Hurbanovo, a zéroven zddraziiuje kvalitu a péved sladu pouzitého pri wjrobe tohto piva. Oznacenie bude
znatka pouzivat na etiketach fliag a plechoviek piv vyrobenych wyhradne z doméceho sladu — Zlaty BaZant 10% a 12%,
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Jarna lahodka - sladovy special Zlaty
Bazant Svetly Bock 16%
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Zlaty Bazant vstupuje do druhého desatrocia
svojej tradicie sezéonnych pivnych Specialit, a na
zacdiatok tohtorocnej jari prinasa pivarom
Sestnast'stupnovy sladovy Special Zlaty Bazant
Svetly Bock. Tento typ piva je vo svete znamy ako
Helles Bock alebo MaiBock - tradiény zlatisty
nemecky leziak, ktory je povazovany za silné
jarné, prechodné pivo. Sladovy Special Zlaty
Bazant Svetly Bock 16% zaroven otvara
tohtorocnu pivnu sezénu znacky Zlaty Bazant,
ktora sa ponesie v znameni oslavy 50. vyroédia
sladovne v Hurbanove apocty sladovnickemu
remeslu a kvalitnému hurbanovskému sladu

z domacich zdrojov.




