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Gastroextaza

TEXT: (moni)

Do Tatier mieri michelinska
hviezda a kucharov ¢aka

vynimocény zaZitok

BACKTOT

HE ROOTS.
Taliansky $éfkuchar pondkne na Slovensku 9-chodové menu s nazvom

Navrat ku korenom.

od Lomnickym Stitom bude hori-
co!Holel Lommica sa 8. 9. novem-
brastane dejiskou gastionomickej
udalosti europskeho formatu. His-

toricky unikat bude totiz h

predovetkym zoznam hotelov, reStauracii,
enzinovychstanic aservisov, koré mali mo-
toristom sprijemnit cestovanie.

chom spulomosu sa rozras-
tal taktiez

talianskeho 3éfkuchara Enrica Bartoliniho
(39), fenoména michelinského bedekra. Po
Zas kariéry mu inpektori udelili aZ Ses mi
chelinskych hviezd, a to vdaka jeho piatim

sekeln s reStaardciam, ktoré uZ v tom Ea-
se zacali navitevovat anonymni in

1i. O Sest rokov sa zrodil hviezdny systém
hodnoten

S ajnaSlo-

§ sprievodca si zaklada na nie-

ENRICO
BARTOLINI
PRIDENA
SLOVENSKO
Je jedinym
séfkucharom

Sest v piatich
restaurdciach.

ni. UZ vo svojom mladom veku upital po-
zoruost popredugcl reStauratugch kiitikoy,
Ktori ho hoduotili ako jedného 2 najslubuej-
Sicha najtalentovanejich mladgich kucharov
v Taliansku. Mal 29 rokov, ked vo svojej pro-
fesionalnej kariére ziskal v roku 2008 prvit
michelinska hviezdu v restauracii Le Robi

nic v Oltrepe Pavese. V si€asnosti ich Bar

tolini ma Sest v piatich restaurdcidch. Je ta-

lianskym 8éfkuchdrom s ich najvacsim poé-
tom v znimom Mi

vensku z asu

kuchari. Na priprave dvoch zazitkovych vece-
i sa budii v pinej miere podielat aj slovenski
kuchari. Prave tento fakt je na nase pomery
naozajnevidanyanovy. Enrico predstaviume-
nie nielen hostom, ale svoje know-howa ski-

torov. Ich anonymita zarucuje, ze im nebu-
de venovani nijaka osobitna starostlivost
a v podniku budii vystupovat ako in, bezni
zakaznici. Nie sii spojeni s dal3imi organiza-
ciami a na mieste vZdy platia za jedlo v plnej

tesi sa Zuzana Semanova, generalna Tiaditel-
ka hotela Lomnica.

ODPNEUMATIKK JEDLU

Michelinska hviezda patri medzi najvys-
Sie ocenenia medzinarodného kulinarskeho
priemyslu. Je histora sa zacala pisat na za-

vyske, aby bola cend nezavislost. Sa-
mozrejme, nesmie chybat odbornost a ski-
senosti v potravinarskom, stravovacoma ho-
telovom sektore. In3pektori hodnotia hlavne
kvalitu ingrediencii, mix chutiatechniky va-
renia, osobnost Séfkuchara, ktory reprezentu-
je dan restaurciu, pomer hodnoty pokrmu
acenyasilad medzijednotlivyminavtevami

v mku 1889, dvaja bratia Andrea hduuard Mi-

chelinovei zalozili vo Franciizsku spolocnost
s pneumatikami. V roku 1900 vydali prvého
Michelinského sprievodcu, ktory obsahoval

ZAHVIEZDIV LOMNICI
Jednym z vynimocnych gastronomickych
talentov je toskansky rodak Enrico Bartoli-

sprievodaov,

im prichadza gastronomicka Spié-
ka z Milana na Slovensko? Enrico Bartoli-
ni v hoteli Lomnica predvedie pocas dvoch
vecerov svoje kulinarske creme de la créme,
pamatné 9-chodové menu s nazvom Back
to the Roots - Navrat ku korefiom. Enrico-
vo umenie dotvoria vina znacky Mazzei.
Na vecer ich bude parovat markiz Frances-
co Mazzei, majitel vinarstva Mazzei, kto-
16 jeho dynastia vlastni od roku 1435. Fran-
cesca budete moct stretnit aj v Bratislave 7.
novembra v reStaurdcii Selavi, kde svoje vi-
narske umenie predvedie na samostatnej de-
gustacne] veceri. ,Je pre nas obrovska cest,
Tovnako pre slovensko, ze budeme u nas hos-
tit hviezdu takého formatu,* dodava Zuzana
Semanova. =

Do Tatier prichddza
michelinska Spicka
Zuzana Semanova, riaditelka
Hotela Lomnica

Kio Je Enrico Bartolini?

Entico je svetoznimy michelinsky $éfkuchdr,
ktory pochédza z Toskénska, a svoju prvit mi-
chelinskt hviezdu ziskal v roku 2008, ked mal
iba 29 rokov. V sti¢asnosti ich mé na konte Sest, a to vdaka
svojim piatim reStaurécidm. Zaroveii sa tak stal

Jeho domovskou restauraciou je MUDEG v Mi-
léne, ktoré sidli v rovnomennom Muzeu kult-
ry. TakZe umenie nés aj v tomto pripade spdja
nielen na tanieri, ale i v koncepte galerijnych
priestorov.

Ako sa vam podarilo dostaf takato hviezdu
svetove] gastrondmie na Slovensko?

Podarilo sa ndm by v spravnom ase na sprav-
nom mieste. Moznost oslovit ho vyplynula z ne-
formalnej diskusie o slovenskej gastronémii
priamo so zastupcami vinarstva Mazzei, ked za-
ciatkom roka hostovali v restaurécii a vinotéke Selavi v Bra-

séfkuchirom s najvaésim ,jednorazovym® poétom v celosve-
tovo znimom Michelinovom sprievodcovi. Pésobil v restau-
récii Le Robinie v Oltrepo Pavese, kde aj ziskal svoju prvic
michelinski hviezdu. Neskor prevzal vedenie Dodici24 Quick
Restaurant blizko Milana. Svoju prvii vlastnti restauraciu si
otvoril v Milane v roku 2016 a niesla nazov Ristorante Enri-

tislave. boli nasa priestor, kvalita
gastro portfolia a na§ gastronomicky produkt. Vdaka rozvo-
ju nasho fine diningu sme mali Enricovi o pontknut. Casto
hostuje na podujatiach takmer po celom svete, a preto je pre
nas obrovska dest, rovnako aj pre Slovensko, ze k nam pri-
de hviezda takéhoto formétu. Sticastou degustaéného even-
tu bude aj marluz Pmncesco Mazzei, potomok zakladatela

<o Bartolini, v rovnakom ¢ase pribudla aj Casual

indrstva Mazzei. A kedZe sme si

v meste Bergamo, La Trattoria Enrico Bartolini vznikla spo-
jenim dvoch restauraci v regiéne Maremma. Svoju stopu za-
nechal Enrico aj v Benatkach restauraciou Ristorante Glam.

Preco ste ho vébec pozvali do Hotela Lomnica?
Jedine¢nost nasho podujatia spociva v naplneni edukacnej
myglienky, pretoze Enrico odovzda svoje know-how a &as pre-
dovsetkym kuchérskemu timu Hotela Lomnica. Pri aktivnom
diani na gastronomickej scéne zacina byt bezné, Ze aj na Slo-
vensku hostuji michelinski $éfkuchari, napriklad aj svojou
ucastou na konferenciach. Vidiet, Ze sa ako krajina chceme
postvat dalej.

Co otakavate od menu, ktoré pripravi?

Menu ,Nvrat ku korefiom* je ingpirované jeho viastnymi ko-
refimi, domécimi chuéami, tym, o sa sam od zagiatkov svojej
kariéry naudil. V priebehu desiatich rokov zoZalo Gispech na-
tolko, Ze tento koncept zostal doposial nemenny, a to vda-
Ka pozitivnym ohlasom od Tudi. Vysvetlujem si to iba tak, 7e
stale chuti. Ako hovorf Enrico, samotny nazov nikdy neurobi
jedlo také dobré ako jeho findlna konzumécia. Je kreativne,
nie extravagantné, naopak, pri niektorych kiskoch vam na-
padne jediné slovo - mitam. Asi je to ako pocit zo znimej
rozpravky Ratatouille, ked sa v zivere hodnotitel prenesie pri
prvom kuisku do svojho detstva. Inak sa to neda vysvetlit.

Skuste aspon prezradif, ¢i to bude talianska kuchyria, ale-
bosa bude ingpirovat oj slovenskou gastrondmiou...

vedomi, Ze nie kazdy ma moznost pricestovat do Tatier, pri-
pravili sme aj degustacné podujatie v bratislavskej retauracii
Selavi.

Ako som spominala, sticastou menu ,Névrat ku korefiom*
‘budti jeho klasické jedla, na ktoré nikdy nezanevrel od roku
2005, a ktoré sa vyvijali postupom &asu spoloéne s jeho osob-
nostnym a profesijnym rastom. V menu sa do istej miery od-
Tazi aj vplyv slovenskej kuchyne, kedze Enrico bude spolupra-
covat so slovenskym timom ReStaurdcie Sissi. Do akej miery

sa to viak odzrkadli, bude do poslednej chvile prekvapenim.

Preo na Slovensku stéle chyba michelinské restauréeia?
Skor by som sa opytala, o sme urobili pre to, aby tu bola?
Myslim si, % zmena je v budicnosti mozns, ale na to, aby
hviezdu ziskala niektors z reStauracii na Slovensku, musime
zapracovat vietci spolocne. TaktieZ patrim do beinej skupiny
pozorovatelov v rimci rozvoja gastro scény, pridom méZem
na tito tému len diskutovat alebo povedat svoj nizor. Ano,
rolu zohravaji mnohé menovatele, o ktorjich sa vedii rozne
polemiky, no odhliadnuc od toho, mnozstvo fudi si neuvedo-
muje, Ze ocenenie michelinskou hviezdou je sice individudl-
nou zilefitostou danej previdzky, ale v konenom désledku
ide 0 ocenenie celkovej gastronomickej scény danej krajiny.
MoZno aj to je jeden z dalsich dovodov, preco sa Slovensko za-
tial v Michelinovom sprievodcovi nenachidza. V koneénom
dosledku, ocenenie mé mnohé skryté kritérid, do ktorych ani
ja nevidim.

hviezdami

TATRANSKA LOMNICA - Pocas uply-
nulého vikendu sa v nadhernom
prostredi Hotela Lomnica odohrala
historicka udalost medzinérodného
formtu.  piatok a v sobotu veder

{sipa jové
nmanamhho imuduaraadrﬁmlk

liansky Séfkuchar Enrico
Bartolini je vo svete gastro-
némie povaZovany zajedného
2najlepsich svetového formé-
tu. Svoju prvi hviezdu ziskal
uz vo veku 29 rokov. V nasle-
dujicich rokoch tvrdej price
a budovania skveljch restau-

liniho s nézvom, Back to the Roots”
~Navrat ku korefiom’, ktorého ce-
nabola330eur.

rdcif sa mu postupne p
ziskat dalsich 7 hviezd, z co-
ho dve posledné ziskal len
dva dni pred prichodom na

Zamen
zaplati

Slovensko. Napriek obrovskej
radosti a tlaku talianskych no-
vindrov sa $éfkuchar nevzdal
svojej cesty na Slovenskoa po-
(s vikendu v spoluprdci s ku-
chdrmi reStaurdcie Sisi v Ho-
teli Lomnica predviedol svoje
kulindrske umenie v podobe
slavneho 9-chodového menu
v cene 330 eur s nadychom
tradicnej talianskej kuchy-
ne v novom kabdte. Samotné

ndzvy pokrmov boli napisané
rucne fixkou na papieri tak,
abyim hostia porozumeli. Ce-
16 menu pozostavalo z devia-
tich chodov Enrikovyich chu-
foviek: Zemiak, Kreveta, Ces-
tovina, Rizoto, Chvost z byka,
Jablko, Sladky hrib, Cokolada
a Mudec. Moznost ochutnat
dva z jeho pokrmov sme ma-
e

[

LOMNICA




PROKOP 2019

» SEDEM STOLOV
V RESTAURACII
JETAK
AKURAT. «

me sa smaZit drad kvali servisu,

Kovi restauricia

Sedem? Trojhviezdic

Kolko Tud v restauricii pracuje?
Momentalne mime dvadsatpi 7a-

metnancor, £ toho sedem obsubuje

a avysok je

jednu osobu, o

A cite mime

host.

RozmysTali ste nad ¢ moie
navial situicie, fe hricaditha od
Michelina nedostanete?

i stalo, e som bol skl
n jednu hyiezdu 2 myslel som
‘oride drahi. Neprisha. Gl som

sa. ako keby ma vyhodili 70
ako keby som prepa

Bolo by t super, keby son
(3pa v s, No ukane

nové spisaby prip

t tplne iné. P
cdbazom sl cifom Je prin
ki énost. Hostia mu
adosi, s ktorou

Ako prica ovplyviluje vi beiny Fivot?
Miite

i Ao e ey, Redt
wyheral poy

Co by ste poradil 15-roénému Eni.
covi? Co by mal robit alebo éoho sa
vyvarovai?

Ked som esie nemal
tieadu, bo som pres

» TERAZ MI VSETC

HOVORIA, ZE SOM
NAJHVIEZDNEJS]
SEFKUCHAR. «

sa std nohami
Ked sledujem o d

Odvicdy preslo
A dostali ste hviczdu ako velmi mla-  Pre pir diami ste dostali svoju s emenilo vo vasom v
@, mali st iba 20 rokov. Ako i ma 0 dmu a dsmu hviead, jedna 2 Miim v mobile tritisic sprév od Tu-
spominate restauricii mi dokonca ping pocet, i, kiorjeh vobec nepoznim (smiech).

V MOJEJ KUCHYNI
SA NESMIE

FOTO:

KRICAT

AUTOR: LUCIA LEZOVICOVA

MAREK HAJKOVSKY, HOTEL LOMNICA

Volaju ho ,multimichelin chef”. V piatich re$taurdciach aktudine
vlastni osem michelinskych hviezdiciek. Posledné dve ziskal iba
dva dni pred prichodom na Slovensko. V Hoteli Lomnica, kde varil
michelinské degustaéné menu, sa to hmyrilo nielen slovenskymi, ale aj
talianskymi $éfkuchdarmi. S Gsmevom rozddval rozhovory a telemostom
sa spdjal s talianskymi televiziami. Skromny a nendpadny ENRICO
BARTOLINI je totiz talianskou superhviezdou prvého rangu. Preto
sme radi, Ze pdr mindt venoval aj rozhovoru pre magazin preco nie?!

Stretdvame sa par hodin pred zaciat-
kom velkého eventu. V Hoteli Lomni-
ca budete po dva veéery varit degus-
taéné menu. este vobec trému?
Nie, teraz uz nie. V kuchyni by totiz
véhec nemal byi stres. Mala by tam vlid-
nut pokojnd atmosféra, Dobre sme sa
pripravili, takZe na nervozitu nie je
den dovod. Podla mna by sa kurlnnq
mala vidy zakladai na dobrej priprave.
Diifam, Ze vietko dobre dopadne.

[e]

Vidite, a niektori kuchari sti presved-
éeni, 7e v kazdej kuchyni sa musi kri-
éat, 7e inak to nejde.

V siadnom pripade. U mia to tak
nefunguje, dokonca som vyhldsil 74
kaz kridania. Staéf, ked viddne di
plina. Svojim kuchdrom vidy hovorim,
nesmi ukazovat Ziaden stres. Ked'
zikaznik vstipi do ndsho podniku,

» KUCHAROM
VZDY HOVORIM, ZE
NESMU UKAZOVAT

ZIADEN STRES. «

musime byt milf a pokojni, aby od nis
nom mieste a bu-
Budem astny, ak

de sa tu dobre
bude moj pers
atmosféru a preni
persondl nebude eit

kolegov,
unds pracuji, & tu vébec ched byt

Dnedny event sa vold Back to the
roots, teda Navrat ku koreiom. Aké
st vase korene?

¢ 0 moje osobné korene.
ho jedla je v mojej pr-
vej restaurdcii. Menu, ktoré budeme
prezentovai v Lomnici, sme mali u7
v roku 2005, je s nami teda tiplne od
zaciatku, Casom sa trosku zmenilo,
niektoré jedld zostali, iné sa vymenili.

ENRICO BARTOLINI
Narodilsa v roku 1979 Castemartin v Toskénskus. Studoval na hotelove]
Uil 52 mafstov v Parizia v Londiine, vzdelivanie ukondi pod vedenin
Hajma v Tallnses, Urok 2005 preva vl etauricio L& hoinieOtrepoPvese
‘ okamiteupital pozomost kitkov. O Syr roky neskor, vo veku 29 okov, kel svoju
finski hviezdu. Oak

16,
viezdy:dve v Miline jecu v Bergame  jednu v Castiglione dells escaia. Takjto ispech sa

dve hiezdy. Na konte m tak osem hviezd v platichretaurdciach.

[ ——
€S vyl Kchirsk i

» POCHOPIL SOM,
ZE AK BUDEM
PRACOVAT
POCTIVO, USPECH
MUSI PRIST. «

5
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i : i Fenomenalny kuchar varil v Tatrach
viedol svoje umenie. g i

prichodom na
Slovensko ziskal
Enrico Bartolini
dalsie dve
michelinské hviezdy.

WWW.HOTELLOMNICA.SK PRESTIGE

Hotel Lomnica v novembri zaziari
Siestimi michelinskymi hviezdami

Zinmi. ,Dal som i
Kolidovej tortic

 piek v schotirprail vl

Scenéria Vysokych Tatier, budova dychajtica histériou a k tomu skvelé jedlo, ktoré je
nielen zazitkom, ale aj umenim. ReStauracia Sissi v Hoteli Lomnica v Tatranskej Lomnici

je tu pre tych najndrocnejsich gurmanov.

véak, v novembri sa stane stredobo-
dom slovenského gastronomického
vesmiru. V kuchyni totiz zaZiari 3éf-
kuchdar Enrico Bartoll edna z naj-
vyraznejsich postav svetovej gastronomie
a drzitel Siestich michelinskych hviezd, kto-
ré ziskal vdaka svojim piatim restauraciam.

Enrico svoje menu s nazvom ,Back to
the roots™ (Navrat ku korefiom), predvedie
v Lomnici v spolupréci s timom z Restau-
racie Sissi. Jeho 9-chodové umenie dotvori
archivnymi vinami $éfkucharov dlhorocny
priatel markiz Francesco Mezzei, ktorého
dynastia pésobi na trhu uz takmer neuve-
ritelnych 3est storodl. Veter sa bude niest
v kombinacii priatelstva, talentu a lasky
k dobrému jedlu a vinu, ¢o je zéroven prisfu-
bom neopakovatelnych momentov plnych
chuti a véni.

..Je zname. Ze na Slovensku z ¢asu na ¢as
hostuji michelinski $éfkuchari. Jedineénost
nasho podujatia s Enricom Bartolinim viak
spocCiva v nastaveni myslienky celého pop
up-u. Enrico predstavi umenie nielen hos-
tom, ale svoje know-how a skiisenosti odo-
vzdd aj kucharom ReStaurdcie Sissi. Nasi
kolegovia sa na tento moment nesmierne
tesia, pretoze indpiracie od Enrica budi
méct zlrogit v daldej praci,” skonstatovala
riaditelka Hotela Lomnica Ing. Zuzana Se-
manova.

Z Milana pod Lomnicky $tit

Enrico Bartolini je Clovek, ktory okrem
svojich restaurdcii hostuje na podujatiach
takmer na celom svete. .Je pre nds obrov-
ska Cest, Ze budeme u nas hostit hviezdu
takéhoto formatu. PresvedCil ho priestor,

kvalita gastre portfélia a produkt, ak to tak
nazvem, ktory sme mohli v Hoteli Lomnica
vdaka rozvoju nasho fine-diningu Enricovi
ponuknut,” hovori Zuzana Semanova.

Dravost, srdce, priroda a vaSeii

Ak ste naozaj dostatogne otvoreni kulinar-
skym experimentom, restauracia Sissi je
pre vas ako stvorend. Pri vstupe vas ohuri
honosnym historickym interiérom dopine-
nym vynimo&nymi dielami. Kuchyfiu ma
pod taktovkou gastronomicky tim profesi-
onalov, ktori sa po¢as pripravy jednotlivych
chodov vyZiva v netypickych kombinaciach
chuti, vo vizudinom ladeni. v konzistenci-
dch, a to aZ natolko, Ze hostia pravidelne
odchédzaju nadmieru ogareni.

I\
Doprajte si
nezabudnutelny
chutovy zaZzitok
v Restauracii
Sissi v Hoteli
Lomnica
vtermine 8.a9.
novembra 2019.

cviklove rizoto

@ Siastou 9-chodového
menu bolo aj cviklové rizoto
pozostavaijtice len z troch in-
grediendif. Na jeho pripravu
potrebujete len ryZu, cvikiu
a domacu salsu zo syra gor-
gonzola. Napriek tomu, 7e je
recept jednoduchy a obsahu-
je len tri suroviny, jeho chut
je dokonale vyvazend a pri-
jemne harmonicka.

v Benitkach. Enrico Bartolini mi
takakonte ose

spriv od Tudi, ktoryeh po-  r
Namail edta-

-~ dopliia Bartolini. V Hoteli Lom-
nica ochutnali hostia aj ednohub-
ky 30 Speciilnym chicbom pripru-
venom na pare. Bartolini varil aj la

V restauricii sa

davkou rezervi

dojenn, Zctambol Gasnik,  Ktoré sa diva plitok chobotnice
v pri - Ktory nemal zapnuty gombik nako- . Toto je jedlo, pri ktorom sa vra-
otvoril podik, povod-  Seli Stile je tu Tudsky faki ciam ku svojim korenom, uza-
ch desat stolov obsluovaliSty- 1y mze zlyhat a my tomu cheeme _ tvira Enrico Bartolin

ria Tudia, dnes st to siedmi 2 celko- ovori Bartolini. Jana TOMALOVA

toze
Tom svete, ktoré maj tri n

SVETOZNAMY KUCHAR VARIL

V TATRACH, ZAUCAL STUDENTOV

Spicka svetovej gastronémie Talian Enrico Bartolini zavital do velhér.
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