
Obalový design



Piešťanské kúpeľné oplátky

Kúpeľné oplátky sú stredoeurópsky fenomén, ktorý v tejto forme neexistuje nikde inde na svete. Žiaľ, na 

Slovensku až donedávna boli kúpeľné oplátky synonymom lacného nekvalitného a neestetického suveníru. 

Peter Dráb z Piešťan sa to rozhodol zmeniť a so svojou manželkou začal vyrábať oplátky z tých najkvalitnejších 

surovín. Tak vznikla značka Guden Guden ako parafráza na kúpeľné mesto Baden Baden (pričom tvar “bad” ako 

zlý bol vymenený za “gud” ako dobrý). Logo Guden Guden je vlastne typografická plnka medzi dvoma oplátkami.



Ako remeselný ručný výrobok dostali 

oplátky na mieru vyrobenú krabičku zo 

surového kartónu, aby sa vyhol pocitu 

priemyselne vyrábaného výrobku.



Kúpeľné oplátky majú rovnaký základ, 

no rozdielnu plnku a preto dostala 

každá príchuť samostatný obal so 

svojim príbehom.



Dominantným prvkom 

obalového dizajnu je 

konkrétna osobnosť, 

ktorá má priame spojenie 

s mestom Piešťany.

Zároveň dostal produkt 

poetický názov, ktorý 

je titulom ku krátkemu 

príbehu.



Zadná strana obsahuje 

vždy krátky poetický 

príbeh, ktorý túto osobnosť 

zasaďuje do kúpeľného 

mesta a spája ju s 

konkrétnou príchuťou.



Súčasťou obalu je tiež 

krátky skutočný životopis 

danej osobnosti.
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Nugátové 
popoludnie 

pána Wintera
Poctivé nugátové kúpeľné oplátky 

vyrobené ručne v Piešťanoch

Nugátové popoludnie pána Wintera 

V jedno májové nedeľné popoludnie, keď kúpeľné 

mestečko potichu oddychuje a počuť len bzukot 

včiel, osičiek a čmeliakov, hľadajúcich čerešňové 

kvety, vstal pán Winter zo svojho divánu, decentne 

zívol, ponaťahoval si kosti a vydal sa k vešiaku, 

na ktorom viselo jeho vychádzkové sako. Už o dve 

minúty merali jeho kroky cestičku na Kúpeľný 

ostrov, kde sa mal stretnúť so šéfkuchárom 

vyhláseného hotela, aby dohodli menu na oslavu 

otvorenia Irmy, na ktorej nástojili jeho kolegovia, 

hoci on by si ju vskutku vedel odpustiť. Nedeľné 

Piešťany sálali svojim obvyklým pokojom a tak 

nečudo, že stretol len hŕstku známych, ktorých 

zdravil jemným úklonom hlavy. Len pri pánovi 

lekárnikovi dvihol klobúk a trocha sa aj pousmial. 

Dorazil ku Kolonádovému mostu a hľadiac na čajku 

na zábradlí, nevedno prečo, si pomyslel: Nugát, 

chcelo by to nugát. Vytiahol z náprsného vrecka 

notes a zapísal si krátku poznámku k stretnutiu so 

šéfkuchárom: Nezabudnúť nugát.
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Minimálna trvanlivosť do:

8
 5

8
8

0
0

7
 2

1
4

0
2

3

Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 1811 kJ / 433 kcal

Tuky 29,3 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 10,2 g

Sacharidy 35,7 g

z toho cukry 19,9 g

Vláknina 3,4 g

Bielkoviny 8,8 g

Soľ 0,11 g

Sacharidové jednotky 3,6 SJ
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Ukážka kompletného oblepu.





Spekané orieškové kúpeľné 
oplátky so slaným karamelom
 vyrobené ručne v Piešťanoch

Kraskova
karamelová

inšpirácia

7 ks
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Kraskova karamelová inšpirácia 

Pán Krasko sedel za svojim písacím stolom, 

hľadel zadumane z okna, keď mu pohľad padol na 

dvojicu holubov, ktorá si cupitala pomedzi ľudí 

po chodníku, v Piešťanoch úplne bežný jav. Sedel 

takmer nehybne, v ruke zvieral pero a myseľ mu 

poskakovala sem a tam. Raz to boli zakvitnuté 

lukovištianske sady, inokedy zasa tá rozbitá cesta 

za Sobotou. Naháňal svoje myšlienky, ako ten holub 

holubicu, no oni mu stále kamsi utekali. Podchvíľou 

ho niečo pošteklilo na tvári a on si uvedomil, že sa 

mu do očí začali opierať lúče jarného slnka, takého 

prekvapivo ostrého. Vstal od stola, otvoril okno do 

ulice, aby pustil dovnútra trocha aprílovej sviežosti 

s nádejou, že mu priveje aj štipku inšpirácie. Nič 

sa však nestalo. Už onedlho sedel za stolom a 

bezcieľne hútal ďalej. Odrazu ucítil príjemnú vôňu, 

podmanivú arómu pečeného karamelu a on mal 

hneď túžbu sa v nej zabývať. No zahnal tento pocit, 

vstal a povedal si: Chce to asi kávu. Obliekol si 

jarník a vybral sa do najbližšej kaviarne.
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Minimálna trvanlivosť do:

Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 1585 kJ / 379 kcal

Tuky 17,2 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 3,3 g

Sacharidy 52,8 g

z toho cukry 26,4 g

Vláknina 2,6 g

Bielkoviny 5,7 g

Soľ 0,31 g

Sacharidové jednotky 5,3 SJ
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Ivan Krasko
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Čokokosový 
opus Emila

Belluša
Poctivé kokosovo-čokoládové kúpeľné 

oplátky vyrobené ručne v Piešťanoch

6 ks

Čokokosový opus Emila Belluša 

Známy architekt sedel v piešťanskej kaviarni, 

len pred chvíľočkou sa rozlúčil s kúpeľníkom 

Winterom, s ktorým zaujímavo a dlho debatovali 

o novom moste. Počúval cinkot lyžičiek a porcelánu 

preložený nezrozumiteľnou vravou ostatných 

hostí. Pozrel sa z okna, ale pohľad mu padol na 

nedojedený zákusok, údajne najnovší módny 

výstrelok piešťanského korza – na kokosovú guľku. 

Zaujal ho najmä jej čistý geometrický tvar 

a snehobiela farba, tak nezvyklá pre dezert. Zrazu 

mu začali myšlienky poletovať okolo hlavy ako 

kŕdle motýľov. Bielych samozrejme. Snažil sa ich 

zachytiť, ako to umelci majú vo zvyku a po chvíli 

tejto mentálnej lapačky mu bolo zrazu všetko jasné. 

V hlave uvidel obraz nového mosta tak presne, 

akoby mu v hlave svietil biograf. Biela farba, čísté 

línie klenúce sa ponad váhavý Váh a tiež čajky. Aj 

by vytiahol zápisník, aby si ten koncept načrtol, ale 

nechcelo sa mu rušiť túto chvíľku. Dojedol preto 

guľku a spokojne si mávnutím ruky vypýtal účet.
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Minimálna trvanlivosť do:

Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 2212 kJ / 529 kcal

Tuky 37,0 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 24,2 g

Sacharidy 43,8 g

z toho cukry 27,0 g

Vláknina 3,2 g

Bielkoviny 7,5 g

Soľ 0,12 g

Sacharidové jednotky 4,4 SJ

8
 5

8
8

0
0

7
 2

1
4

0
2

3

Emil Belluš



Horkosladká 
kantáta pána 

Suchoňa
Poctivé čokoládové kúpeľné oplátky 

vyrobené ručne v Piešťanoch

6 ks

Horkosladká kantáta pána Suchoňa 

Profesor Suchoň sotva odomkol dvere svojho 

piešťanského domčeka, keď tu zrazu ho vyrušili 

drobné zvuky tichého príbytku. Snáď to bola 

kuna, ktorá prebehla po škridlovej streche ako 

jazzový pianista po klaviatúre. Na parapete okna 

do záhrady cupital pár hrdličiek a dotváral tak 

rytmickú linku. Zo záhrady sa pridala synkopicky 

kukučka a profesor by dal ruku do ohňa za to, že 

na perkusie mu zahrali mravce chrúmajúce jeho 

drevený sekretár. Aj preto možno začal, nevdojak 

ale do rytmu, klopkať novu topánkou, z páru, ktorý 

len pred pár dňami kúpil u Malého Baťu. Jeho 

myseľ už podvedome písala notový záznam 

a on si hovoril, že si tento motív pokúsi zapamätať, 

ostatne tak, ako si hovoril takmer neustále. Jediný 

falošný tón však zaznel z jeho žalúdka, ktorý mu 

skrútil náhly hlad. No nič, musím si ísť niečo zajesť, 

povedal si v duchu a vyšiel z domu zamknúc za 

sebou dvere. Dal by som si niečo sladké, hovoril si, 

ale v hlave mu stále znela tá domová kantáta.
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Minimálna trvanlivosť do:

Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 1945 kJ / 465 kcal

Tuky 33,3 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 11,5 g

Sacharidy 36,7 g

z toho cukry 19,8 g

Vláknina 6,5 g

Bielkoviny 8,7 g

Soľ 0,02 g

Sacharidové jednotky 3,7 SJ
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Dramatická 
kávička Ivana 

Stodolu
Poctivé kúpeľné oplátky

s kávovou plnkou vyrobené 
ručne v Piešťanoch

6 ks

Dramatické kávičky Ivana Stodolu

Doktor Stodola, odvtedy ako sa usadil

 v Piešťanoch, sa snažil žiť nenápadným 

životom dôchodu v kúpeľnom meste. Jeho život 

bol dramatickým dielom sám o sebe a on len 

jednoducho túžil po tom, aby plynul pokojne 

ako letný Váh popod Kolonádový most. Ako na 

potvoru sa mu to ale nedarilo. Len pred pár 

dňami zachraňoval život akejsi paničke, ktorej 

zabehol v hrdle lieskový oriešok a dnes – veď len 

posúďte. Dá sa vari považovať za pokojnú penziu, 

keď sa prechádzate po centre mesta a zrazu ako 

v spomalenom filme vidíte, ako sa čašník nesúci 

podnos s horúcou kávou potkne? Čas sa zastaví, 

vrchný pootočí hlavou rozvážneho jaštera, 

sediaci hostia zmeravejú vo výraze hrôzy ako na 

barokovom obraze, niektorí aj v šerosvite a čašník 

zmrzne v momente pádu, vyšpľachnutá káva je 

ako reklama na fotografickú momentku. Takto vidí 

dramatický moment jeho presné lekárske oko. Asi 

o tom niečo napíšem, pomyslí si.
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Minimálna trvanlivosť do:

Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 1906 kJ / 456 kcal

Tuky 30,8 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 10,r g

Sacharidy 37,9 g

z toho cukry 19,9 g

Vláknina 3,7 g

Bielkoviny 9,2 g

Soľ 0,10 g

Sacharidové jednotky 3,8 SJ
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Vasarelyho
čokoružová

ilúzia
Výnimočné kúpeľné oplátky 

z neobyčajnej ružovej čokolády 
vyrobené ručne v Piešťanoch

5 ks

Vasarelyho čokoružová ilúzia

Keď bol Victor Vasarely už svetoznámy umelec, 

ktorý vystavoval po celom svete, stretával sa so 

známymi ľuďmi, žil nielen v Paríži, na detstvo v 

Piešťanoch si už vôbec nespomenul. Aj preto mu 

prišlo zvláštne, keď sa ho elegantná francúzska 

novinárka z kultúrnej rubriky Le Monde pýtala 

práve na toto obdobie. Victor si zložil okuliare, 

poutieral ich vreckovkou, ale robil to len preto, 

aby získal trocha času. Spomienky sa tak trocha 

prelínali. Pamätal si ospalé mestečko, ktorého 

život sa točil okolo známych kúpeľov, no myšlienky 

sa mu menili rýchlo, ako keď točíte kaleidoskopom. 

Zvyknutý na vizuálne vnímanie sa snažil ich 

zachytiť, odfotografovať na sietnicu mysle, no išlo 

to len veľmi ťažko. Mesto bolo hranaté aj oblé. 

Ulice do ružova, ale možno aj do bledomodra. 

Ľudia akýsi abstraktní, presne ako tie kamienky 

v kaleidoskope. Keď už začalo vyzerať jeho dlhé 

mlčanie ako nezdvorilé, povedal zrazu: Bolo to 

pekné. Ďalšia otázka...
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Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 1980 kJ / 474 kcal

Tuky 28,6 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 12,2 g

Sacharidy 45,1 g

z toho cukry 24,9 g

Vláknina 1,6 g

Bielkoviny 10,7 g

Soľ 0,14 g

Sacharidové jednotky 4,5 SJ
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Piemontská 
spomienka 

otca Šindelára
Výnimočné nugátové kúpeľné oplátky 

vyrobené ručne v Piešťanoch

5 ks

Piemontská spomienka otca Šindelára

Piešťanský starosta Šindelár sa vo svojom úrade 

narobil, len čo je pravda, veď len včera spolu 

s Winterovcami vítal prvý let z linky Viedeň - Piešťany. 

A ľudia to videli a vedeli. Nečudo, že sa mu chceli 

odvďačiť za jeho prácu. Aj preto jedného večera zasadli 

ženy z miestnej Živeny za veľký dubový stôl a hútali, 

čím by ho potešili na oslave jeho jubilea, ku ktorej sa 

schyľovalo a mesto ňou žilo viac ako samotný starosta. 

Vedelo sa o ňom, že veľmi rád spomínal na Piemont, 

taliansky kraj v ktorom sa nakrátko zastavil po ceste 

z Ríma a učaroval mu. Nuž ale, Piešťany a Považie nie 

sú Piemont, hútali ženy na porade. Dnes už sa nedá 

zistiť, ktorá z nich to vlastne povedala, no zrazu sa 

točila reč okolo orieškov. No jasné, lieskovce rastú aj 

na piešťanskych lieskach a tak bolo rozhodnuté. V 

ten slávnostný deň zdobila stôl aj torta s jemnučkou 

čokoládovo-orieškovou plnkou, originál svojho druhu. 

Autorky sa potichu prizerali, ako dostal starosta svoj 

dielik do ruky, ako si vidličkou nabral kúsok a vložil si 

ho do úst. Nepovedal nič, ale jeho oči povedali všetko.
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Výživové hodnoty na 100 g výrobku:

Energia 2000 kJ / 478 kcal

Tuky 32,9 g

z toho nasýt. mastné kyseliny 12,5 g

Sacharidy 37,9 g

z toho cukry 20,6 g

Vláknina 3,9 g

Bielkoviny 10,2 g

Soľ 0,13 g

Sacharidové jednotky 3,8 SJ

Alexander Šindelár




