
PROKOP 2024

ZAŽIARI NA SLOVENSKU
MICHELINSKÁ HVIEZDA?

PRÍLOHA



ENRICO BARTOLINI - DRŽITEĽ 13-TICH MICHELINSKÝCH HVIEZD
PRICHÁDZA DO KAŠTIEĽA PÁLFFY



KONFERENCIA V KAŠTIELI PÁLFFY



PODPORA MINISTERSTVA, SLOVAKIA TRAVEL A PARTNEROV

PARTNERI

MEDIÁLNI PARTNERI



 LIVE STREAMING KONFERENCIE - TV JOJ A HN TELEVÍZIA



DEGUSTAČNÁ MICHELINSKÁ VEČERA "BACK TO THE ROOTS BY
ENRICO BARTOLINI NO.2" - UMENIE NA TANIERI



VIZUÁLNA KOMUNIKÁCIA KONFERENCIE, POZVÁNKA NA KOKTEIL  

Program 
9.00 - 9.30 hod. Registrácia účastníkov
Príchod účastníkov, registrácia, odovzdávanie materiálov
a menoviek (ranný coffee break)

9.30 - 9.45 hod. Otvárací príhovor
Úvodné slovo za prítomnosti pána ministra cestovného
ruchu a športu SR, Dušana Keketiho

9.45 - 10.30 hod. Diskusia so šéfkuchárom
Enricom Bartolinim
Rozhovor s 13-hviezdičkovým michelinským šéfkuchárom
Enricom Bartolinim o jeho kulinárskom prístupe a úspechoch

11.15 - 12.00 hod. Networking
Neformálne stretnutia s možnosťou nadviazania nových kontaktov,
výmeny skúseností a rozhovory diskutujúcich do médií.

 12.00 hod. Záver oficiálnej časti
Ukončenie HNkonferencie a začiatok súkromných diskusií.

10.30 - 11.15 hod. Panelová diskusia:
Budúcnosť gastronómie a cestovného ruchu na Slovensku
´´Zažiari na Slovensku Michelinská hviezda?´´
Diskusia s pani generálnou riaditeľkou Slovakia Travel, Ivanou Vala 
Magátovou, pánom štátnym tajomníkom Ministerstva cestovného ruchu 
a športu, Marekom Harbuľákom a pánom prezidentom Slovenského 
zväzu kuchárov a cukrárov, Vojtom Artzom o súčasných trendoch 
a vývoji odvetvia gastronómie do budúcnosti.

Partneri Mediálni partneri

Pod záštitou Ministerstva cestovného ruchu a športu SR

Zažiari na Slovensku 
Michelinská hviezda?
Stretnutie 13-hviezdičkového michelinského šéfkuchára
ENRICA BARTOLINIHO s odbornou komunitou a predstaviteľmi inštitúcií SR.



Zažiari na Slovensku
Michelinská hviezda?
Stretnutie 13-hviezdičkového michelinského šéfkuchára
ENRICA BARTOLINIHO s odbornou komunitou a predstaviteľmi inštitúcií SR.

Partneri Mediálni partneri

Pod záštitou Ministerstva cestovného ruchu a športu SR

TLAČOVÁ SPRÁVA 

KONTAKT pre média: 
Mária Danišová, SENIOR ACCOUNT MANAGER, +421 910 939 666, danisova@dynamic.sk 

PR agentúra DYNAMIC RELATIONS, Rajská 7, 811 08 Bratislava, www.dynamic.sk 

V Kaštieli Pálffy diskutovala odborná verejnosť o budúcnosti gastronómie
a cestovného ruchu Slovenska 

 

Svätý Jur (21.10.2024) – Na konferencii pod záštitou ministra cestovného ruchu a športu SR, 
Dušana Keketiho, sa v panelovej diskusii stretli lídri segmentu, aby odborne debatovali o 

budúcnosti gastronómie a cestovného ruchu na Slovensku. V pozícii spíkra sa o svoj príbeh a 
bohaté skúsenosti podelil Enrico Bartolini, svetová hviezda gastronomického sveta, ktorý na 

Slovensko zavítal už po druhýkrát. Aktuálne držiteľ 13 michelinských hviezd prezradil svoj recept 
na úspech, prítomné publikum inšpiroval a povzbudil. Aké výzvy Slovensko v tomto odvetví 

čakajú, a či má potenciál ako krajina zažiariť na svetovej mape gastronómie, upresnili ďalší 
spíkri: generálna riaditeľka Slovakia Travel, Ivana Vala Magátová a prezident Slovenského zväzu 

kuchárov a cukrárov, Vojto Artz. Konferencia sa konala v priestoroch Kaštieľa Pálffy, kde po 
oficiálnej časti účastníci stretnutia pokračovali neformálnymi rozhovormi a networkingom 

odbornej komunity. 

Zažiari na Slovensku Michelinská hviezda? 

 
Enrico Bartolini a jeho inšpiratívny hviezdny návrat ku koreňom 

História sa píše v Kaštieli Pálffy 

Enrico Bartolini pochádza z talianskeho Toskánska a do kuchyne tej najvyššej gastronómie sa dostal aj
napriek tomu, že pôvodne chcel nasledovať svojho otca v obuvníckej praxi. Svoje kulinárske umenie ostril
u tých najpovolanejších majstrov v Paríži, či v Londýne. Výnimočnú kariéru odštartoval v Taliansku v roku
2005, kedy sa ujal vedenia reštaurácie Le Robinie. Taliansky šéfkuchár patrí v súčasnosti medzi
najuznávanejších svetových šéfkuchárov na svete. So svojimi 13 michelinskými hviezdami je zároveň 

Kaštieľ Pálffy pýšiaci sa bohatou históriou bol dejiskom významných udalostí v minulosti, nie je tomu
inak ani dnes. Historicky prvýkrát sa inštitúcie a predstavitelia Slovenska vyjadrili k téme, ktorá
v odbornej verejnosti rezonuje už zopár rokov. Na konferencii, konajúcej sa pod záštitou ministerstva
cestovného ruchu a športu SR, sa diskutovalo aj o tom, či sa Slovensko, ktoré je dnes známe krásnymi
horami, lyžiarskymi strediskami či akvaparkami, môže zmeniť na krajinu, ktorú turisti a cestovatelia
vyhľadávajú kvôli výnimočnej gastronómii. Taktiež zaznela otázka, či michelinská hviezda zažiari aj
. „Naše ministerstvo má aktívny záujem
o podporu a rozvoj gastronómie ako súčasť ponuky cestovného ruchu. Jedným z krokov,
ktorým plníme svoju misiu pre cestovný ruch, bolo historické zníženie DPH na 5% pre ubytovanie
a gastro zariadenia, čo sme docielili spoločným úsilím so SNS. Jednou z oblastí podpory rozvoja
turistického ruchu a gastronómie je aj zaradenie Slovenska ako destinácie do celosvetových
sprievodcov Michelinu. To, že v nich ešte nie sme, nás oberá o veľa príležitostí. Turistom tak
chýba jedna z dôležitých motivácií prísť na Slovensko – ochutnať a objaviť slovenskú
gastronómiu. Ako ministerstvo sme preto pripravení zrealizovať všetky potrebné úkony a
procesy, ktoré s touto témou súvisia,“ povedal minister cestovného ruchu a športu Dušan Keketi.
„Dobrá gastronómia je jeden z dôležitých pilierov cestovného ruchu. Cestovateľ si totiž z miesta, ktoré
navštívil, odnáša najmä zážitok, ktorý následne ďalej šíri vo svojom okolí. Ak je zážitok pozitívny, dokáže
prilákať na dané miesto ďalších potencionálnych výletníkov či dovolenkárov, čím pomáha rozvoju
cestovného ruchu. Slovenská gastronómia má čo ponúknuť a verím, že kvalitná kuchyňa bude lákať na
Slovensko tak domácich ako aj zahraničných návštevníkov, čím pomôže k nárastu incomingového
turizmu,“ uviedla k téme Ivana Vala Magátová, generálna riaditeľka Slovakia Travel. 

v našich podmienkach, a čo tomu musí predchádzať

VIZUÁLNA KOMUNIKÁCIA KONFERENCIE 
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SUPERVÍZIA AGENTÚRY V BACKSTAGE



MÉDIÁ NA KONFERENCII



MÉDIÁ NA KONFERENCII



NOVINY TV JOJ SPRÁVY RTVS TELEVÍZNE NOVINY MARKÍZA

MEDIÁLNE VÝSTUPY

NOVINY TV JOJ - ZO SVETA EKONOMIKY



HN MAGAZÍN HN MAGAZÍN HOSPODÁRSKE NOVINY

MEDIÁLNE VÝSTUPY



EMMA HORECA MAGAZINEIN BAR & RESTAURANT

TALIANSKY ŠÉFKUCHÁR

ENRICO BARTOLINI
JE DNES JEDNÝM

Z NAJUZNÁVANEJŠÍCH

SVETOVÝCH

KUCHÁRSKYCH MAJSTROV.

S 13 MICHELINSKÝMI

HVIEZDAMI JE

NAJÚSPEŠNEJŠÍM

TALIANSKYM

ŠÉFKUCHÁROM

A ZÁROVEŇ JEDINÝM,

KTORÝ ZÍSKAL AŽ ŠTYRI

HVIEZDY NARAZ.

G astro

Enrico 
BARTOLINI

128 Január 2025

Fo
to

 ©
 G

ui
do

 S
TA

ZZ
O

N
I, 

zd
ro

j E
nr

ic
o 

BA
RT

O
LI

N
I

PLUS 1 DEŇ

MEDIÁLNE VÝSTUPY

HOSPODÁRSKE NOVINY



HNONLINE.SK CAS.SKHNONLINE.SK DNES24.SK

MEDIÁLNE VÝSTUPY



KAVICKARI.SK STARTITUP.SKINFO.SK INTEREZ.SK

MEDIÁLNE VÝSTUPY



TVNOVINY.SK SVETEVITY.SK

MEDIÁLNE VÝSTUPY



MEDIÁLNE VÝSTUPY 
PODCAST “CHUTNÝ” -MODERUJE MILAN JUNIOR ZIMNÝKOVAL

https://skpodcasty.sk/autor/milan-junior-zimnykoval/


INFLUENCERI


